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RECETTE ANTIQUE

& LES DAKTYLAS »

DES BISCUITS ANTIOUES
LES DAKTYLAS
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ArcheoStudia
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o MELANGER LA FARINE, :

LA POUDRE D’AMANDES ET
LE SEL.
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O SEPARER LE BLANC DU

JAUNE .
O MONTER LE BLANC EN
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O AJOUTER LE BEURRE RAMOLLI
EN PETITS MORCEAUX ET LE

SUCRE GLACE. | SRR
O MALAXER AVEC LES DOIGTS.

3EME ETAPE

0 AJOUTER LE BLANC EN NEIGE
ET MELANGER.

YENE ETAPE

08

O METTRE LA PATE AU FRAIS
PENDANT 30 MINUTES.

O FORMER DE PETITS BOUDINS
AVEC LA PATE (EN FORME DE
DOIGTS)

o METTRE AU FOUR PENDANT

12-15 MINUTES
A

ArcheoStudia

Cyrille Chenaie

O PRECHAUFFER LE FOUR A
200°C
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